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Numer sprawy: D/P.2232.15.2024.SW
SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

Przedmiot zaméwienia:
Dostawy przetwordéw warzywnych i owocowych oraz warzyw suszonych, grochu i fasoli.

. Nazwa (firma) oraz adres Zamawiajgceqo

1. Zakiad Karny w Rawiczu

ul. 17 Stycznia 28

63-900 Rawicz

Strona internetowa Zamawiajgcego: www.sw.gov.pl

E-mail: zk_rawicz@sw.gov.pl

NIP: 6990008729

REGON: 000320294

Adres strony internetowej prowadzonego postepowania: hitps://ezamowienia.gov.pl
Godziny urzedowania: od poniedziatku do pigtku, godz. 7:00 - 15:00
Tel.: (0-65) 546-85-00

Fax: (065) 545-42-66

N RWN

Il. Adres strony internetowej, na ktérej beda udostepniane zmiany i wyjasnienia tresci SWZ
oraz inne dokumenty zamowienia bezposrednio zwigzane z postepowaniem o udzielenie zamdwienia

Zmiany i wyjasnienia tresci SWZ oraz inne dokumenty zaméwienia bezposrednio zwigzane z postepowaniem
0 udzielenie zaméwienia bedg udostepniane:

1) na darmowej platformie SSDIP: https://ssdip.bip.gov.pl;

2) Urzad Zaméwien Publicznych, Platforma e-zamoéwienia: https://ezamowienia.gov.pl

lll. Tryb udzielenia zamowienia

Postepowanie prowadzone jest zgodnie z ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019r. Prawo zamowien publicznych
(tj.. Dz.U. z 2023r., poz. 1605 z p6zn. zm.), w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 (wariant | - bez
negocjacji).

IV. Informacja, czy Zamawiajacy przewiduje wybor najkorzystniejszej oferty z mozliwoscia prowadzenia
negocjaciji

Zamawiajgcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia negocjaciji.

V. Opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamowienia sg dostawy przetworéw warzywnych i owocowych oraz warzyw suszonych, grochu
i fasoli.

Zamawiajgcy podzielit przedmiot zaméwienia na pie¢ czesci (zadania):
— zadanie nr 1: Dostawy przetworéw warzywnych kiszonych,
— zadanie nr 2: Dostawy satatek warzywnych,
— zadanie nr 3: Dostawy przetworéw owocowych i warzywnych,
— zadanie nr 4: Dostawy suszonych warzyw,
— zadanie nr 5: Dostawy grochu i fasoli,

Wykonawca moze ztozyé oferte na dowolng ilos¢ zadan. Zamawiajacy wybierze najkorzystniejsza oferte dla
danej czesci. Maksymalna liczba czesci zamdwienia, na ktére moze zosta¢ udzielone zamdwienie jednemu
wykonawcy: 5.



Zadanie nr 1: Dostawy przetworéw warzywnych kiszonych

W sktad niniejszego przedmiotu zaméwienia wchodzg nastepujace produkty:

1) KAPUSTA KWASZONA:

2) 0GO

produkt spozywczy otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych, pokrojonej,
zasolonej i poddanej naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej;

struktura — kapusta pokrojona na skrawki, gdzie odlegtos¢ mierzona miedzy krawedziami ciecia na
powierzchni liscia wynosi nie wigcej niz 2 — 3 mm, skrawki jedrne, chrupkie;

barwa skrawkéw — biata lub kremowo biata z odcieniem zo6ttawym;

smak i zapach — charakterystyczny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej, aromatyczny, stodko-kwasny;
wyglad soku — jasnoszary, opalizujgcy;

zawartos¢ soku — w stosunku do masy netto powinna odpowiada¢ 15% wagi tzn. lekko uciskana
pokrywa sie sokiem;

kwasowos$¢ ogo6ina w przeliczeniu na kwas mlekowy 1,0 — 1,8% wagi;

zawartos¢ soli kuchennej 1,2 — 2,5% wagi;

cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, objawy
plesnienia, psucia, niedostateczna ilos¢ soku (wysuszenie kapusty), obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

opakowanie jednostkowe: beczka z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig) do 100 kg;

Produkt musi odpowiada¢ PN.

Termin przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy.

RKI KWASZONE:

produkt spozywczy otrzymany ze Swiezych ogoérkéw, przypraw aromatyczno — smakowych, zalanych
zalewg z dodatkiem soli i poddanych naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym
dodatkiem kwasu sorbowego — w przypadku stosowania opakowan niehermetycznych lub utrwalony
w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznych;

struktura — dos¢ luzno utozone cate ogérki, jedrne, chrupkie;

smak i zapach — charakterystyczny dla ogérkéw prawidtowo ukwaszonych, aromatyczny, stono kwasny,

ogorki powinny by¢ proste, w ksztatcie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej

o réznych odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych, wielkosci
od 6 do 15 cm;

wyglad zalewy — od biatoszarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza sie osad pochodzacy
z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku itp.);

zawartosc soli kuchennej 1,5 — 3,0 % wagi;

cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, ich nadmierna miekkos¢, obecnos¢ bakterii salmonelii, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

opakowanie jednostkowe: beczka z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig) do 100 kg,

Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy.

Szacunkowe ilo$ci przedmiotu zamdéwienia:
Kapusta kwaszona - 13 000 kg
Ogoérki kwaszone - 9 000 kg

Ustala sie nastepujgca grupe CPV, wedtug ktérej zamawiajgcy dokonat agregacji przedmiotu zaméwienia:
15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty okreslone we Wspdlnym Stowniku Zaméwien, w sktad ktérej
to grupy wchodza:

15331000-7 Warzywa przetworzone;

15331142-4 Kapusta przetworzona;



Zadanie nr 2: Dostawy satatek warzywnych

W skfad niniejszego przedmiotu zamowienia wchodza nastepujace produkty:

1) SALATKA WARZYWNA:
Produkt spozywczy otrzymany z pokrojonych warzyw, z dodatkiem przypraw, utrwalony przez pasteryzacije.
Wymagania klasyfikacyjne:
- smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez zapachéw i posmakoéw obcych,
- konsystencja — gesta mieszanka warzywna.
- masa odcieku nie mniejsza niz 60%;
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu,
- objawy zaples$nienia, psucia,
- obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe — opakowanie do 10 kg (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiece od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

2) SALATKA SZWEDZKA:
Produkt spozywczy otrzymany z pokrojonych w talarki ogérkéw, zalany octem, z dodatkiem gorczycy, cukru,
cebuli, soli itp.
Wymagania klasyfikacyjne:
- smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, stodko - kwasny, bez zapachéw i posmakow
obcych,
- wyglad — pokrojone w plastry ogérki z dodatkami w zalewie octowe;j.
- masa odcieku nie mniejsza niz 60%,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
- objawy zaplesnienia, psucia,
- obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe — opakowanie do 10 kg (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z zywnoscia),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiece od daty dostawy.
Produkt musi odpowiadaé PN.

3) LECZO PIECZARKOWE:

Produkt spozywczy otrzymany ze swiezych warzyw, pokrojonych pieczarek (min. 23%), cebuli (min. 10%),
papryki czerwonej (min. 8%), koncentratu pomidorowego (min. 25%) i innych produktéw utrwalony przez
pasteryzacje.
Wymagania klasyfikacyjne:

- smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez zapachéw i posmakéw obceych,

- konsystencja — pétptynna do gestej, z widocznymi kawatkami warzyw i pieczarek.
Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena

organoleptyczna produktu,

- objawy zaples$nienia, psucia,

- obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych,

- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe — opakowanie do 5 kg (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

Z Zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiece od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

Szacunkowe ilosci przedmiotu zamowienia:

Satatka warzywna - 250 kg
Satatka szwedzka — 250 kg
Leczo pieczarkowe — 2000 kg



Ustala sie nastepujgca grupe CPV, wedtug ktdrej zamawiajgcy dokonat agregacji przedmiotu zaméwienia:
15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty okreslone we Wspdlnym Stowniku Zaméwien, w sktad ktérej
to grupy wchodza:

15331000-7 Warzywa przetworzone;

Zadanie nr 3: Dostawy przetworéw owocowych i warzywnych

W skfad niniejszego przedmiotu zamowienia wchodza nastepujace produkty:

1) KONCENTRAT POMIDOROWY:
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja: jednolita, pétptynna do gestej, bez rozdziatu sktadnikéw, lekko kremowa,
- barwa: pomaranczowo — bordowa, wtasciwa dla zastosowanych surowcéw i dodanych sktadnikow
smakowo —zapachowych, dopuszcza sie wystepowanie czarnych punkcikéw pochodzacych od
zastosowanych przypraw, jednolita w catej masie,
- smak i zapach: kwasny, stonawy, wlasciwy dla koncentratu z wyczuwalnym zapachem i smakiem
pomidoréw,
- zawartosc¢ koncentratu nie mniej niz 30%,
Dopuszczalne tolerancje:
- dopuszcza sig nieznaczng ilos¢ wigkszych czastek przypraw,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
- trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,
- zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowanie do 5 kg (opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscia),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

2) GROSZEK KONSERWOWY:
Produkt otrzymany z ziaren groszku zielonego zalanych roztworem cukru i soli kuchennej, utrwalony
termicznie.
Wymagania klasyfikacyjne:
- wyglad - ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zielonej,
- smak i zapach - stonawo-stodki, charakterystyczny dla groszku zielonego, bez posmakéw i zapachéw
obcych,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, smak stechty, mdty, niedopuszczalny smak obcy $wiadczacy o nieswiezosci,
- niedopuszczalne zawilgocenia,
- objawy psucia, plesnienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
- obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
Opakowanie:
-opakowanie jednostkowe o pojemnosci do 2 kg ( opakowanie dopuszczone do
kontaktu z zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

3) KUKURYDZA KONSERWOWA:
Produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych roztworem cukru i soli, utrwalony termicznie.
Wymagania klasyfikacyjne:
- wyglad - ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zéttobiatej i z6tej, zalewa opalizujgca lub metna z osadem
tkanki roslinnej na dnie opakowania,
- smak i zapach - stonawo-stodki, charakterystyczny dla kukurydzy konserwowej, bez posmakdw i
zapachéw obcych,
Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, smak stechty, mdty, niedopuszczalny smak obcy $wiadczacy o nieswiezosci,
- niedopuszczalne zawilgocenia,
- objawy psucia, plesnienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,



4)

5)

6)

- obecnosé szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe o pojemnosci do 2 kg ( opakowanie dopuszczone do kontaktu
Z Zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

CHRZAN TARTY:
Chrzan tarty, moze by¢ z kwaskiem cytrynowym.
Wymagania klasyfikacyjne:
- produkt spozywczy otrzymany ze swiezych, pozbawionych skoérki tartych korzeni chrzanu, mozliwie
kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru,
- struktura — przetarta masa z zawartoscig drobnych fragmentéw korzeni chrzanu,
- smak i zapach — charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy, kwasno-stodki,
- zawartosc soli kuchennej nie wiecej niz — 2,0%,
- barwa biata lub biato kremowa,
Dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie rozwarstwienie przetartego chrzanu oraz barwe o odcieniu
szarawym.
Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty,
- objawy zaples$nienia, psucia,
- obecnosé drobnoustrojéw chorobotwérczych,
- obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe o pojemnosci do 3 kg (opakowanie dopuszczone do kontaktu
z zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

JABLKO PRAZONE:
Produkt spozywczy wysoko stodzony wyprodukowany z naturalnych jabtek, pasteryzowany.
Wymagania klasyfikacyjne:
- smak: stodki lub stodko - kwasny charakterystyczny dla owocow - jabtek, posmak skarmelizowanych
jabtek,
- zapach: charakterystyczny dla musu jabtkowego,
- konsystencja: gesta, ptynna,
- barwa: bezowa lub ztocista,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce zapachy, smak stechty, gorzki, niedopuszczalny smak obcy swiadczgcy o nieswiezosci,
- niedopuszczalne zawilgocenia, zmiana zabarwienia,
- objawy psucia, plesnienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnoseé,
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowania o pojemnosci do 15 kg,
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

SOJOWY GRANULAT:
Produkt z wysokiej jakosci odttuszczonej maki sojowej, w 100% roslinny, naturalny - w procesie produkcji
jedynym dodatkiem jest woda. Swadj ostateczny ksztatt uzyskuje w wyniku zastosowania w produkcji procesu
ekstruzji pod wysokim cisnieniem.
Wymagania klasyfikacyjne:

- konsystencja: twarda, chrupka,

- wyglad — kostka,

- barwa — charakterystyczna,
Cechy dyskwalifikujgce:

- obce posmaki, zapachy itp.,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikow i bakterii chorobotwérczych.



7)

8)

9)

Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — worki 0 masie do 25 kg (opakowanie dopuszczone do kontaktu z zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

SOJOWA KOSTKA:
Produkt z wysokiej jakosci odttuszczonej maki sojowej, w 100% roslinny, naturalny, w procesie produkcji
jedynym dodatkiem jest woda. Swéj ostateczny ksztatt uzyskuje w wyniku zastosowania w produkcji procesu
ekstruzji pod wysokim cisnieniem.
Wymagania klasyfikacyjne:

- konsystencja: twarda, chrupka,

- wyglad — kostka ,

- barwa — charakterystyczna,
Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy itp.,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikoéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie:

- opakowanie jednostkowe — worki o masie do 25 kg (opakowanie dopuszczone do kontaktu

Z zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

SOJOWA KRAJANKA:
Produkt z wysokiej jakosci odttuszczonej maki sojowej, w 100% roslinny, naturalny, w procesie produkgciji
jedynym dodatkiem jest woda. Swéj ostateczny ksztatt uzyskuje w wyniku zastosowania w produkcji procesu
ekstruzji pod wysokim cisnieniem.
Wymagania klasyfikacyjne:

- konsystencja: twarda, chrupka,

- wyglad — krojone kawatki,

- barwa — charakterystyczna,
Cechy dyskwalifikujgce:

- obce posmaki, zapachy itp.,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnose,

- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie:

- opakowanie jednostkowe — worki o masie do 25 kg (opakowanie dopuszczone do kontaktu

Z Zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

KOTLETY SOJOWE:
Produkt z wysokiej jakosci odttuszczonej maki sojowej, w 100% roslinny, naturalny, w procesie produkc;ji
jedynym dodatkiem jest woda. Swadj ostateczny ksztatt uzyskuje w wyniku zastosowania w produkcji procesu
ekstruzji pod wysokim cisnieniem.
Wymagania klasyfikacyjne:
- konsystencja: twarda, chrupka,
- wyglad — kotlety w ksztalcie zblizonym do kwadratu,
- barwa — charakterystyczna,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy itp.,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnose,
- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — worki lub inne o masie do 25 kg (opakowania dopuszczone do kontaktu
Z zywnoscig),



Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

10) DZEM TRUSKAWKOWY:
Dzem otrzymany z owocow - truskawek, produkt o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, wynik gotowania
owocow swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy, z dodatkiem cukru oraz innych substanc;ji
dopuszczonych przez ustawodawstwo krajowe.
Wymagania klasyfikacyjne:
- konsystencja — zzelowana, smarowna masa,
- wyglad — cate owoce lub ich fragmenty w zzelowanej szklistej masie,
- barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, mozliwie wyréwnana dla owocow i galaretki,
- smak i zapach — charakterystyczny dla owocédw — truskawek.
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly itp.,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- objawy psucia, fermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnose,
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowania o pojemnosci do 15 kg (opakowania dopuszczone do kontaktu
Z zywnoscig)
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

11) POWIDLA SLIWKOWE:
Powidta otrzymane z owocow - $liwek, produkt o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, wynik gotowania
owocow swiezych, mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy z dodatkiem cukru, oraz innych substancji
dopuszczonych przez ustawodawstwo krajowe.
Wymagania klasyfikacyjne:
- konsystencja — zzelowana, smarowna masa,
- wyglad — cate owoce lub ich fragmenty w zzelowanej szklistej masie,
- barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, mozliwie wyréwnana dla owocéw i galaretki,
- smak i zapach — charakterystyczny dla owocéw — sliwek.
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
- obecnosé szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowania o pojemnosci do 15 kg (opakowania dopuszczone
do kontaktu z zywnoscig),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiada¢ PN.

12) SYROP OWOCOWY:
Produkt spozywczy wysoko stodzony wyprodukowany z naturalnego zageszczonego soku, bez
konserwantéw.
Wymagania klasyfikacyjne:
- smak stodki: charakterystyczny dla syropu owocowego,
- zapach: charakterystyczny dla syropu owocowego,
- konsystencja: gesta, ptynna,
- dopuszcza sie pasteryzacje jako proces konserwujgcy produkt,
Cechy dyskwalifikujace:
- obce zapachy, smak stechty, gorzki, kwasny, niedopuszczalny smak obcy swiadczacy o nieswiezosci,
- niedopuszczalne zawilgocenia, silne zmetnienie, zmiana zabarwienia,
- objawy psucia, plesnienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowania o pojemnosci do 5 litréw (opakowania dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia),
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiadaé PN.



13) MARMOLADA:
Marmolada - mieszanina o odpowiednio zzelowanej konsystenciji: cukréw, pulpy, przecieru swiezego lub
konserwowanego, soku lub ekstraktu wodnego, otrzymanych z wielu gatunkéw owocoéw, z ewentualnym
dodatkiem kwasoéw spozywczych lub syropu skrobiowego.
Minimum 130 kcl w 100 g.
Wymagania klasyfikacyjne:
- barwa - charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
- smak i zapach - charakterystyczny dla owocow,
- konsystencja — twarda, smarowna masa,
- wyglad — cate owoce lub ich fragmenty w zzelowanej szklistej masie.
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- objawy psucia, fermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie:
- opakowanie jednostkowe — opakowania o pojemnosci do 15 kg (opakowania dopuszczone
do kontaktu z zywnoscig).
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy.
Produkt musi odpowiadaé PN.

Szacunkowe ilosci przedmiotu zamowienia:

Koncentrat pomidorowy - 3000 kg
Groszek konserwowy - 150 kg
Kukurydza konserwowa - 150 kg
Chrzan tarty - 150 kg
Jabtko prazone - 1500 kg
Sojowy granulat - 700 kg
Sojowa kostka - 700 kg
Sojowa krajanka - 700 kg
Kotlety sojowe - 300 kg
Dzem truskawkowy - 7500 kg
Powidta sliwkowe - 6 000 kg
Syrop owocowy - 200 kg
Marmolada - 6 000 kg

Ustala sie nastepujgca grupe CPV, wedtug ktdrej zamawiajgcy dokonat agregacji przedmiotu zaméwienia:
15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty okreslone we Wspdlnym Stowniku Zaméwien, w skiad ktorej
to grupy wchodza:

15330000-0 Przetworzone owoce i warzywa;

15331400-1 Warzywa konserwowane lub puszkowane;

15331470-2 Kukurydza stodka;

15321000-4 Soki owocowe,

15331425-2 Przecier pomidorowy,

15332230-5 Marmolady,

15332290-3 Dzemy,

Zadanie nr 4: Dostawy suszonych warzyw

W skfad niniejszego przedmiotu zamowienia wchodza nastepujace produkty:

1. Wiloszczyzna suszona: w sktad mieszanki wchodzg jednakowe ilosci marchwi, pora, selera
i pietruszki. Pakowana w opakowania do 30 kg.
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — suszona mieszanka,
= smak i zapach — charakterystyczny dla suszonych warzyw,
Cechy dyskwalifikujgce:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
= zanieczyszczenia mechaniczne,




= zawilgocenie, zwietrzenie,

» uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych,
Produkt musi odpowiadaé PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 6 miesiecy, liczac od dnia dostawy.

2. Koper suszony: sktad — koper suszony ciety. Pakowany w opakowania do 15 kg.
Wymagania klasyfikacyjne:

= wyglad — suszona mieszanka,

= smak i zapach — charakterystyczny dla suszonych warzyw,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, itp.,

* zanieczyszczenia mechaniczne,

= zawilgocenie, zwietrzenie,

= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,

=  obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych,
Produkt musi odpowiada¢ PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 6 miesiecy, liczac od dnia dostawy.

3. Marchew suszona: sktad — suszona marchew cieta. Pakowana w opakowania do 30 kg.
Wymagania klasyfikacyjne:

= wyglad — suszona mieszanka,

= smak i zapach — charakterystyczny dla suszonych warzyw,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachyi, itp.,

» zanieczyszczenia mechaniczne,

= zawilgocenie, zwietrzenie,

= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,

= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych,
Produkt musi odpowiada¢ PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 6 miesiecy, liczac od dnia dostawy.

4. Buraczki suszone: skfad — ciete suszone buraczki. Pakowane w opakowania do 30 kg.
Wymagania klasyfikacyjne:

* wyglad — suszona mieszanka,

= smak i zapach — charakterystyczny dla suszonych warzyw,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, itp.,

» zanieczyszczenia mechaniczne,

= zawilgocenie, zwietrzenie,

= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,

= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych,
Produkt musi odpowiada¢ PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 6 miesiecy, liczac od dnia dostawy.

5. Natka pietruszki suszona: skiad — cieta suszona natka pietruszki. Pakowana w opakowania
do 30 kg.
Wymagania klasyfikacyjne:

= wyglad — suszona mieszanka,

= smak i zapach — charakterystyczny dla suszonych warzyw,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, itp.,

»  zanieczyszczenia mechaniczne,

= zawilgocenie, zwietrzenie,

= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,

= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych,
Produkt musi odpowiada¢ PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 6 miesiecy, liczac od dnia dostawy.




Szacunkowe ilo$ci przedmiotu zamdéwienia:

Wtoszczyzna suszona —1 000 kg
Koper suszony — 30 kg
Marchew suszona — 1000 kg
Buraczki suszone — 200 kg

Pietruszka natka suszona— 80 kg

Ustala sie nastepujgca grupe CPV, wedtug ktérej zamawiajgcy dokonat agregacji przedmiotu zaméwienia:
03200000-3 Zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy okreslone we Wspd6lnym Stowniku Zamdéwien, w skiad
ktérej to grupy wchodzi:

03212000 - 0 Ziemniaki i warzywa suszone,

Zadanie nr 5: Dostawy grochu i fasoli

W sktad niniejszego przedmiotu zaméwienia wchodzg nastepujace produkty:

1. Groch luskany (potdwki): pakowany w worki do 50 kg.
= odmiany: jednorodne przy kazdorazowej dostawie, przeznaczone do bezposredniego spozycia,
= dopuszczalne tolerancje wad w % w stosunku do wagi:
a) wady dotyczace czystosci:
— zanieczyszczenia mineralne (piasek, ziemia, kamienie) - 1%,
b) wady dotyczace uszkodzen:
— uszkodzenia mechaniczne, barwy oraz ksztattu - 5%
= cechy dyskwalifikujgce: zanieczyszczenia srodkami ochrony roslin, uszkodzenia przez choroby
i szkodniki, szkodniki, uszkodzenia mechaniczne, zaplesnienie, obcy smak i zapach, nadgnicie,
zgnicie, nadmarzniecie,
Produkt musi odpowiadaé PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 3 miesigce, liczac od dnia dostawy.

2. Fasola tzw. ..JAS” $redni : pakowana w worki do 50 kg.
= odmiany: jednorodne przy kazdorazowej dostawie, przeznaczone do bezposredniego spozycia,
=  dopuszczalne tolerancje wad w % stosunku do wagi:
a) wady dotyczgce czystosci:
— zanieczyszczenia mineralne (piasek, ziemia, kamienie) - 1%,
b) wady dotyczgce uszkodzen:
— uszkodzenia mechaniczne, barwy oraz ksztattu - 5%
= cechy dyskwalifikujgce: zanieczyszczenia srodkami ochrony roslin, uszkodzenia przez choroby i
szkodniki, uszkodzenia mechaniczne, zaplesnienie, obcy smak i zapach, zaplesnienie,
Produkt musi odpowiadaé¢ PN.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia — 3 miesigce, liczac od dnia dostawy.

Szacunkowe ilosci przedmiotu zamdwienia:

Groch tuskany (potowki) - 1800 kg
Fasola ,JAS” $redni - 10 000 kg

Ustala sie nastepujgca grupe CPV, wedtug ktdrej zamawiajgcy dokonat agregacji przedmiotu zaméwienia:
03200000-3 Zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy okreslone we Wspo6lnym Stowniku Zamoéwien, w sktad
ktérej to grupy wchodzi:

03221210 - 1 Fasola,

03221220 - 4 Groch,



Postanowienia ogdlne dotyczace zadan 1 -5

Przedstawione wyzej nazwy oznaczajg: przedmiot zaméwienia, szacunkowe potrzeby w kilogramach oraz kody
CPV wg Wspoblnego Stownika Zamoéwien. Wszystkie w/w produkty muszg spetnia¢ normy co do jakosci, jakie
wynikajg z obowigzujgcych przepiséw polskiego prawa dla produktéw zywnosciowych.

Podane ilosci sg szacunkowe i w czasie obowigzywania umowy mogg ulec zmianie, co oznacza, ze nie stanowig
ostatecznego wymiaru zaméwienia, w wyniku czego nie moga byé podstawg do zgtaszania roszczen z tytutu
niezrealizowanych dostaw lub podstawg do odmowy realizacji dostaw. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
zmniejszenia wielkosci dostaw, jednoczes$nie Zamawiajgcy zobowigzuje sie i zastrzega, ze wielko$¢ zamodwienia
okreslong w formularzu cenowym zrealizuje w minimum 70%. Dostawcy bedzie przystugiwato prawo do
wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru.

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposéb
zapobiegajacy utracie waloréw smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogg wykazywaé oznak nieswiezosci
lub zepsucia. Majg by¢ swieze, o dobrym smaku, w zamknietych i nieuszkodzonych opakowaniach, ktére
posiadajg nadrukowang informacje w jezyku polskim w sposo6b czytelny o nazwie srodka spozywczego, nazwie
i adresie producenta, dacie przydatnosci do spozycia (okreslonej w opisie przedmiotu zamoOwienia) oraz
gramaturze (netto).

Dostawy musza by¢ realizowane transportem Wykonawcy i na jego koszt do magazynu Zamawiajgcego

z siedzibg w Rawiczu przy ul. 17-go Stycznia 28 w dniach od poniedziatku do pigtku w godzinach: od 07.30

do 12.00.

Czestotliwos¢ dostaw:
a) zadanie nr 1- jedna dostawa w miesigcu;

b) zadanie nr 2- jedna dostawa w miesigcu;
c) zadanie nr 3 -dwie dostawy w miesiacu;

d) zadanie nr 4 -jedna dostawa w miesigcu;
e) zadanie nr 5 -jedna dostawa w miesigcu;

Wykonawca zobowigzany bedzie realizowa¢ zamoéwienie w ilosciach i asortymentach wynikajacych z biezgcych
potrzeb Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany bedzie realizowa¢ zamoOwienie w terminie do 3 dni od dnia zgtoszenia przez
Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zamowienia bedzie zgtaszat telefonicznie, faksem lub e-mail.

Zamawiajgcy ma prawo do reklamacji dostarczonego towaru. Reklamacje Zamawiajacy moze ztozyé
telefonicznie na podany przez Wykonawce numer lub droga elekironiczng na wskazany przez Wykonawce adres
e-mail, a takze na rece upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy.

W razie stwierdzenia wad jakosciowych lub brakéw ilosciowych zakupionego towaru Wykonawca zobowigzany
jest do wymiany artykutu wadliwego lub uzupetnienia brakéw towaru w czasie ............. godzin od momentu
zgtoszenia Wykonawcy zastrzezenia w zakresie jakosci lub ilosci.

W razie stwierdzenia wad jakosciowych lub brakéw ilosciowych zakupionego towaru, Zamawiajgcy ma prawo do
zwrotu towaru w catej partii i odstgpienia od umowy w czesci lub w catosci wg uznania Zamawiajgcego.

W przypadku odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego, Wykonawca jest zobowigzany do odebrania
dostarczonego towaru na wtasny koszt w terminie dwéch dni od daty otrzymania wezwania.

Termin ptatnosci ustala sie na ........ dni liczac od dnia sprzedazy.

W przypadku zewnetrznego zagrozenia bezpieczenstwa panstwa i w czasie wojny, w sytuacjach kryzysowych
oraz klesk zywiotowych Wykonawca zobowigzuje sie realizowa¢ zamowienia w pierwszej kolejnosci.

Zmiana umowy w czasie jej obowigzywania bedzie mogta nastgpi¢ w nastepujacych okolicznosciach:

1) w przypadku wystgpienia zmian powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa w zakresie majgcym
wpltyw na realizacje przedmiotu umowy;

2) zmiany podwykonawcy;

3) wystgpienia warunkéw atmosferycznych uniemozliwiajgcych realizacje dostaw;

4) dziatania sity wyzszej (rozumianej jako wydarzenie lub okoliczno$¢ o charakterze nadzwyczajnym, na
ktérg Wykonawca ani Zamawiajacy nie majg wptywu, wystgpieniu ktérej Wykonawca ani Zamawiajacy,
dziatajgc racjonalnie, nie mogli zapobiec przez zawarciem umowy, ktorej w przypadku jej wystgpienia,
Wykonawca ani Zamawiajgcy, dziatajgc racjonalnie, nie mogli unikng¢ lub przezwyciezy¢, oraz ktéra
nie moze by¢ zasadniczo przypisana Wykonawcy ani Zamawiajgcemu), majacej bezposredni wptyw na
terminowos¢ wykonywania przedmiotu umowy;



5) wystgpienia okolicznosci, ktérych strony umowy nie byly w stanie przewidzie¢, pomimo zachowania
nalezytej starannosci;
6) dziatan oséb trzecich uniemozliwiajgcych lub utrudniajgcych wykonanie przedmiotu umowy, za ktére
Wykonawca lub Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci;
3) zmiany w zakresie podatku VAT — Zamawiajacy zobowigzuje sie do uiszczenia optaty powiekszonej
lub pomniejszonej o obowigzujacg stawke podatku od towaréw i ustug na dzien wystawienia faktury
VAT — w tym przypadku nie wymaga sie aneksowania umowy;

VI. Termin wykonania zamowienia

Wykonawca zobowigzany jest realizowac przedmiot zamodwienia przez okres 12 miesiecy, poczawszy od dnia
01.10.2024r.

VII. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamowienia publicznego, ktére zostana
wprowadzone do tresci tej umowy

Projektowane postanowienia umowy w sprawie zaméwienia publicznego, jakie zostang wprowadzone do tresci
umowy okreslone sg w zatgczniku nr 4 do SWZ — wzér umowy.

VIll. _Informacje o srodkach komunikaciji elektronicznej, przy uzyciu ktorych Zamawiajacy bedzie
komunikowal sie z Wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach technicznych i organizacyjnych

sporzadzania, wysylania i odbierania korespondenciji elektronicznej

1. W postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego komunikacja miedzy Zamawiajgcym a wykonawcami
odbywa sie przy uzyciu Platformy e-Zamowienia, ktora jest dostepna pod adresem https://ezamowienia.gov.pl.

2. Korzystanie z Platformy e-Zamowienia jest bezptatne.

3. Adres strony internetowej prowadzonego postepowania (link prowadzacy bezposrednio do widoku
postepowania na Platformie e-Zamoéwienia):
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-ddbe9c35-fb74-42d8-a58d-66678d04cc87
Postepowanie mozna wyszukac¢ réwniez ze strony gtéwnej Platformy e-Zamoéwienia (przycisk ,Przegladaj
postepowania/konkursy”).

4. Identyfikator (ID) postepowania na Platformie e-Zamoéwienia:

ocds-148610-ddbe9c35-fb74-42d8-a58d-66678d04cc87

5. Komunikacja migdzy Zamawiajgcym a Wykonawca odbywa sie zgodnie z Rozporzadzeniem Prezesa Rady
Ministrow z dnia 30 grudnia 2020r. w sprawie sposobu sporzgdzania i przekazywania informacji oraz wymagan
technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu

0 udzielenie zaméwienia publicznego lub konkursie.

6. Wykonawca zamierzajgcy wzigé udziat w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego musi posiadacé
konto podmiotu ,Wykonawca” na Platformie e-Zaméwienia. Szczegbtowe informacje na temat zaktadania kont
podmiotow oraz zasady i warunki korzystania z Platformy e-Zaméwienia okresla Regulamin Platformy
e-Zamdwienia, dostepny na stronie internetowej htips://ezamowienia.gov.pl oraz informacje zamieszczone
w zakfadce ,,Centrum Pomocy”

7. Przegladanie i pobieranie publicznej tresci dokumentacji postepowania nie wymaga posiadania konta na
Platformie e-Zamo6wienia ani logowania.

8. Sposob sporzadzenia dokumentéw elektronicznych lub dokumentéw elekironicznych bedacych kopiag
elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowej (cyfrowe odwzorowania) musi byé zgodny z wymaganiami
okreslonymi w rozporzgdzeniu Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentéw elektronicznych.

9. Dokumenty elektroniczne, o ktérych mowa w § 2 ust. 1 rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministrow w sprawie
wymagan dla dokumentéw elektronicznych, sporzadza sie w postaci elektronicznej, w formatach danych
okreslonych w przepisach rozporzgdzenia Rady Ministrow w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci,
z uwzglednieniem rodzaju przekazywanych danych i przekazuje sie jako zatgczniki.

W przypadku formatéw, o ktérych mowa w art. 66 ust. 1 ustawy Pzp, ww. regulacje nie bedg mialy
bezposredniego zastosowania.

10. Informacje, oswiadczenia lub dokumenty, inne niz wymienione w § 2 ust. 1 rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministréw w sprawie wymagan dla dokumentow elektronicznych, przekazywane w postepowaniu sporzadza sig
w postaci elektronicznej:

a) w formatach danych okreslonych w przepisach rozporzadzenia Rady Ministréow w sprawie Krajowych Ram
Interoperacyjnosci (i przekazuje sie jako zatgcznik), lub

b) jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu s$rodkéw komunikaciji
elektronicznej (np. w tresci wiadomosci e-mail lub w tresci ,Formularza do komunikacji”).



11. Jezeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy uzyciu srodkéw komunikacji elekironicznej, zawierajg
informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r.
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913 oraz z 2021 r. poz. 1655) wykonawca, w celu
utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz
z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku ,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa”.

12. Komunikacja w postgpowaniu, z wytgczeniem skiadania ofert/wnioskbw o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu, odbywa sie drogg elektroniczng za posrednictwem formularzy do komunikacji dostepnych
w zaktadce ,Formularze” (,Formularze do komunikacji’). Za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji” odbywa
sie w szczegllnosci przekazywanie wezwan i zawiadomien, zadawanie pytan i udzielanie odpowiedzi.
Formularze do komunikacji umozliwiajg réwniez dotgczenie zatgcznika do przesytanej wiadomosci (przycisk
».dodaj zatgcznik”).

W przypadku zatgcznikéw, kidre sg zgodnie z ustawg Pzp lub rozporzadzeniem Prezesa Rady Ministréw
w sprawie wymagan dla dokumentdéw elektronicznych opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, mogg by¢ opatrzone, zgodnie z wyborem wykonawcy/wykonawcy
wspoélnie ubiegajgcego sie o0 udzielenie zamowienia/podmiotu udostepniajgcego zasoby, podpisem
zewnetrznym lub wewnetrznym. W zaleznosci od rodzaju podpisu i jego typu (zewnetrzny, wewnetrzny) dodaje
sie do przesylanej wiadomosci uprzednio podpisane dokumenty wraz z wygenerowanym plikiem podpisu (typ
zewnetrzny) lub dokument z wszytym podpisem (typ wewnetrzny).

13. Mozliwos¢ korzystania w postepowaniu z ,Formularzy do komunikacji” w petnym zakresie wymaga
posiadania konta ,Wykonawcy” na Platformie e-Zamdwienia oraz zalogowania sie na Platformie e-Zamoéwienia.
Do korzystania z ,Formularzy do komunikacji” stuzacych do zadawania pytah dotyczgcych tresci dokumentow
zamoOwienia wystarczajgce jest posiadanie tzw. konta uproszczonego na Platformie e-Zamowienia.

14. Wszystkie wystane i odebrane w postepowaniu przez wykonawce wiadomosci widoczne sg po zalogowaniu
w podgladzie postepowania w zaktadce ,Komunikacja”.

15. Maksymalny rozmiar plikbw przesytanych za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji” wynosi 150 MB
(wielkos¢ ta dotyczy plikdw przesytanych jako zatagczniki do jednego formularza).

16. Minimalne wymagania techniczne dotyczace sprzetu uzywanego w celu korzystania z ustug Platformy
e-Zamowienia oraz informacje dotyczace specyfikacji potaczenia okresla Regulamin Platformy e-Zamdwienia.

17. W przypadku probleméw technicznych i awarii zwigzanych z funkcjonowaniem Platformy e-Zamoéwienia
uzytkownicy mogg skorzysta¢ ze wsparcia technicznego dostepnego pod numerem telefonu (32) 77 88 999 lub
droga elekironiczng poprzez formularz udostepniony na stronie internetowej htips:/ezamowienia.gov.pl
w zakfadce ,Zgtos problem”.

18. Komunikacja pomiedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg moze ostatecznie odbywac sie za pomocg poczty
elektronicznej, email: zk_rawicz@sw.gov.pl (nie dotyczy sktadania oferty).

IX. Informacje o sposobie komunikowania sie zamawiajaceqo z wykonawcami w_inny sposéb niz, przy
uzyciu_srodkéw komunikacji _elektronicznej w przypadku zaistnienia jednej z sytuacji okreslonych
w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69

Zamawiajgcy nie przewiduje sposobu komunikowania sie z Wykonawcami, w inny sposéb niz przy uzyciu
srodkéw komunikaciji elektronicznej, wskazanych w SWZ.

X. Wskazanie os6b uprawnionych do komunikowania sie z Wykonawcami

Osobami uprawnionymi do porozumiewania sie z Wykonawcami sg:

1) Pan Sebastian Warczewski lub Pani Sylwia Watoszek Jakubowska— w sprawach formalnych
postepowania przetargowego (tel.: 0-65 546-85-00 oraz 504373369)
e-mail: sebastian.warczewski@sw.gov.pl
e-mail: sylwia.watoszek-jakubowska@sw.gov.pl.

2) Pan Pawet Szumny lub Pan Tomasz Kaiser — w sprawach dotyczgcych opisu przedmiotu
zamowienia (tel.: 0-65 546-85-00)
e-mail: pawel.szumny@sw.gov.pl
e-mail: tomasz.kaiser@sw.gov.pl




XI. Termin zwigzania oferta

1. Wykonawca jest zwigzany ofertg od uptywu terminu skiadania ofert do dnia 22.09.2024 r. Termin zwigzania
ofertg wynosi 30 dni od dnia uptywu terminu sktadania ofert, przy czym pierwszym dniem terminu zwigzania
ofertg jest dzien, w ktérym uptywa termin sktadania ofert.

2. W przypadku gdy wybér najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem terminu zwigzania ofertg
okreslonego w dokumentach zaméwienia, Zamawiajgcy przed uptywem terminu zwigzania ofertg zwraca sig
jednokrotnie do Wykonawcdéw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o wskazany przez niego
okres nie diuzszy niz 30 dni.

3. Przedtuzenie terminu zwigzania oferta, o ktérym mowa w pkt 2, wymaga ztozenia przez Wykonawce
pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferta.

XIll. Opis sposobu przygotowania oferty

1. W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia oferte oraz oswiadczenia sklada sie w jezyku polskim.
Podmiotowe srodki dowodowe, przedmiotowe srodki dowodowe oraz inne dokumenty lub oswiadczenia,
sporzgdzone w jezyku obcym przekazuje sie wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

2. Oferta powinna by¢ sporzgdzona czytelnie, na formularzu oferty wg zatgcznika nr 1 do SWZ. Tres¢ oferty

musi by¢ zgodna z warunkami zaméwienia.
UWAGA: W zwigzku z tym, ze Zamawiajacy udostepnia Wykonawcom wiasny ,,Formularz ofertowy”
(tj. nie za posrednictwem interaktywnego ,Formularza ofertowego”, ktéry umozliwia Platforma
e-zamowienia), podczas czynnosci skladania oferty moze pojawi¢ sie komunikat o nastepujacej
tresci: ,,Czy chcesz kontynuowaé? Postepowanie nie posiada opublikowanego formularza do tego
etapu postepowania. Plik {w tym miejscu pojawia sie nazwa pliku} nie jest poprawnym formularzem
interaktywnym wygenerowanym na Platformie”. W takim przypadku nalezy wybra¢ opcje ,,Tak chce
kontynuowac”.

3. Wykonawca skiada oferte za posrednictwem zaktadki ,,Oferty/wnioski”, widocznej w podgladzie postepowania
po zalogowaniu sie na konto Wykonawcy. Po wybraniu przycisku ,Ztéz oferte” system prezentuje okno
sktadania oferty umozliwiajgce przekazanie dokumentéw elektronicznych, w ktérym znajdujg sie dwa pola
drag&drop (,przeciagnij” i ,upus¢”) stuzgce do dodawania plikow.

WAZNE! Do ztozenia oferty niezbedne jest posiadanie przez uzytkownika Wykonawcy uprawnienia
~Skladanie ofert/wnioskéw/prac konkursowych”.

4. Wykonawca dodaje wybrany z dysku i uprzednio podpisany ,Formularz oferty” w pierwszym polu
(,Wypetniony formularz oferty”).W kolejnym polu (,Zatgczniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez
Wykonawce”) wykonawca dodaje pozostate pliki stanowigce oferte lub sktadane wraz z oferta.

5. Jezeli wraz z ofertg sktadane sg dokumenty zawierajgce tajemnice przedsiebiorstwa wykonawca, w celu
utrzymania w poufnosci tych informaciji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz
z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku ,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa”. Zaréwno
zatgcznik stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa jak i uzasadnienie zastrzezenia tajemnicy przedsiebiorstwa
nalezy doda¢ w polu ,Zataczniki i inne dokumenty przedstawione w ofercie przez Wykonawce”.

6. Formularz ofertowy podpisuje sie kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym Ilub
podpisem osobistym. Rekomendowanym wariantem podpisu jest typ wewnetrzny. Podpis formularza
ofertowego wariantem podpisu w typie zewnetrznym réwniez jest mozliwy, tylko w tym przypadku, powstaty
oddzielny plik podpisu dla tego formularza nalezy zatgczyé w polu ,Zatgczniki i inne dokumenty
przedstawione w ofercie przez Wykonawce”.

Pozostate dokumenty wchodzace w skiad oferty lub sktadane wraz z ofertg, ktére sg zgodne z ustawag Pzp
lub rozporzadzeniem Prezesa Rady Ministréw w sprawie wymagan lub dokumentéw elektronicznych
opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, moga
by¢ zgodnie z wyborem wykonawcy/wykonawcy wspélnie ubiegajacego sie o udzielenie zaméwienia/
podmiotu udostepniajgcego zasoby opatrzone podpisem typu zewnetrznego Ilub wewnetrznego.
W zaleznosci od rodzaju podpisu i jego typu (zewnetrzny, wewnetrzny) w polu ,Zatgczniki i inne dokumenty
przedstawione w ofercie przez Wykonawce” dodaje sie uprzednio podpisane dokumenty wraz
z wygenerowanym plikiem podpisu (typ zewnetrzny) lub dokument z wszytym podpisem( typ wewnetrzny).

W przypadku przekazywania dokumentu elektronicznego w formacie poddajgcym dane kompresiji, opatrzenie
pliku zawierajgcego skompresowane dokumenty kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym, jest rownoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentéw zawartych
w tym pliku odpowiednio kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym.

7. System sprawdza, czy ztozone pliki sg podpisane i automatycznie je szyfruje, jednoczesnie informujgc o tym
wykonawce. Potwierdzenie czasu przekazania i odbioru oferty znajduje sie w Elektronicznym Potwierdzeniu
Przestania (EPP) i Elektronicznym Potwierdzeniu Odebrania (EPO). EPP | EPO dostepne sg dla
zalogowanego Wykonawcy w zakfadce ,Oferty/Wnioski’.

8. Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert.



9. Wykonawca moze przed uptywem terminu skiadania ofert wycofa¢ oferte. Wykonawca wycofuje oferte
w zakfadce ,Oferty/wnioski” uzywajac przycisku ,Wycofaj oferte”.

10. Maksymalny tgczny rozmiar plikdw stanowigcych oferte lub sktadanych wraz z ofertg to 250 MB.

11. Wykonawca w prowadzonym postepowaniu moze ztozy¢ wytgcznie jedng oferte do danego zadania.

12. Tres¢ oferty musi odpowiadac tresci SWZ.

13. Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty ponosi sktadajacy oferte.

14. Do oferty nalezy dotgczy¢ oswiadczenia, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp opatrzone
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym (wzér oswiadczen
zatgczniki nr 2 i 3 do SW2).

15. Jezeli oferta zostanie podpisana przez upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy nalezy dotgczy¢
wiasciwe umocowanie prawne.

Zawartos¢ oferty:
1) formularz ofertowy — zatacznik nr 1 do SWZ;
oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu — zatagcznik nr 2 do SWZ;
oswiadczenie o spetnieniu warunku udziatu w postepowaniu — zatagcznik nr 3 do SWZ;
jezeli dotyczy — petnomocnictwo, upowazniajgce do zlozenia oferty;
jezeli dotyczy — petnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania w postepowaniu
Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia — dotyczy ofert skiadanych
przez Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zamoéwienia;
6) przedmiotowe srodki dowodowe — nie dotyczy.

g2l

Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o zamoéwienie:

1) W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamodwienie przez Wykonawcdw, oswiadczenie
0 niepodleganiu wykluczeniu i spetnieniu warunku udziatu w postepowaniu sktada kazdy
z Wykonawcéw. Oswiadczenie te ma potwierdzac brak podstaw wykluczenia oraz spetnienie warunkow
udziatu w postepowaniu w zakresie, w ktérym kazdy z Wykonawcéw wykazuje spetnianie warunkéw
udziatu w postepowaniu;

2) Wykonawca w przypadku polegania na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby,
przedstawia takze oswiadczenie podmiotu udostepniajacego zasoby, potwierdzajgce brak podstaw
wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkéw udzialu w postepowaniu,
w zakresie, w jakim Wykonawca powotuje sie na jego zasoby;

3) Oferta wspélna, sktadana przez dwéch lub wiecej Wykonawcoéw, powinna spetniaé nastepujgce
wymagania:

a) oferta wspolna powinna by¢ sporzadzona zgodnie z SWZ;

b) sposéb sktadania dokumentéw w ofercie wspélnej:
- dokumenty dotyczace wtasnej firmy, takie jak np. os$wiadczenie o braku podstaw do
wykluczenia oraz spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu skiada kazdy z Wykonawcéw
skfadajgcych oferte wspdlng we wtasnym imieniu;
- dokumenty wspdlne takie jak np. formularz ofertowy, dokumenty podmiotowe i przedmiotowe
(jezeli dotyczy) sklada petnomocnik Wykonawcdéw imieniu wszystkich Wykonawcow
sktadajgcych oferte wsp6ina.

XIlll. Sposob oraz termin skladania ofert

1. Wykonawca sktada oferte za posrednictwem zaktadki ,Oferty/wnioski”, widocznej w podgladzie postepowania
po zalogowaniu sie na konto Wykonawcy na Platformie e-zamdéwienia. Po wybraniu przycisku ,Ztéz oferte”
system prezentuje okno sktadania oferty umozliwiajgce przekazanie dokumentdéw elektronicznych, w ktérym
znajdujg sie dwa pola drag&drop (,przeciagnij” i ,upus¢”) stuzace do dodawania plikow.

2. Opis sktadania oferty szczegdtowo zostat opisany w rozdziale XIl SWZ.

3. Oferte podpisuje sie kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym Ilub podpisem
osobistym.

4. Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert. Wykonawca moze przed uptywem terminu
do sktadania ofert wycofaé oferte, uzywajgc w zaktadce ,Oferty/wnioski” przycisku ,Wycofaj oferte”.

5. Termin skfadania ofert uptywa w dniu 23.08.2024 r., o godz. 08:30. Decyduje data oraz dokiadny czas
(hh:mm:ss) generowany wedtug czasu lokalnego serwera synchronizowanego zegarem Gitéwnym Urzedu
Miar.

6. Oferta ztozona po terminie zostanie odrzucona na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp.



XIV. Termin otwarcia ofert

—

. Otwarcie ofert nastapi w dniu 23.08.2024 r. 0 godz. 08:45.

Otwarcie ofert jest niejawne.
Zamawiajgcy, najp6zniej przed otwarciem ofert udostepnia na stronie internetowej prowadzonego
postepowania informacje o kwocie, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia.
Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy udostepnia na stronie internetowej prowadzonego postepowania
informacije o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawcéw, ktérych oferty zostaty otwarte;

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.
W przypadku wystgpienia awarii systemu teleinformatycznego, ktéra spowoduje brak mozliwosci otwarcia
ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastgpi niezwtocznie po usunieciu awarii.
Zamawiajgcy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego
postepowania.

XV. Podstawy wykluczenia, o ktéorych mowa w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp

1.

Z postepowania o udzielenie zamoéwienia wyklucza sie Wykonawce:

1) bedacego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej w zwigzku majacym na celu popetnienie przestepstwa
lub przestepstwa skarbowego, o ktérym mowa w art. 258 Kodeksu karnego;

b) handlu ludzmi, o ktérym mowa w art. 189a Kodeksu karnego;

c) o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia
25 czerwca 2010 r. o sporcie;

d) finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 165a Kodeksu
karnego lub przestepstwo udaremnienia lub utrudniania stwierdzenia przestepnego pochodzenia
pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu karnego;

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub majgce na celu
popetnienie tego przestepstwa;

f) powierzenia wykonywania pracy mafoletniemu cudzieziemcowi, o ktérym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy
z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom
przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz.U. z 2021 r. poz. 1745
Z pozn. zm.);

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego, przestepstwo
oszustwa, o ktérym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestgpstwo przeciwko wiarygodnosci
dokumentéw, o ktérych mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego lub przestepstwo skarbowe;

h) o ktérym mowa w art. 9 ust. 1i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012r. o skutkach powierzania
wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej — lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

2) jezeli urzedujacego czionka jego organu zarzadzajgcego lub nadzorczego, wspédlnika spoétki w spéice
jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spétce komandytowej lub komandytowo — akcyjnej lub
prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktorym mowa w pkt 1;

3) wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjng o zaleganiu
z uiszczeniem podatkéw, optat lub skladek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, chyba ze
Wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat ptatnosci naleznych podatkéw,
optat lub skladek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart
wigzgce porozumienie w sprawie sptaty tych naleznosci;

4) wobec ktérego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania si¢ 0 zamowienia publiczne;

5) jezeli Zamawiajagcy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca zawart
z innymi Wykonawcami porozumienie majgce na celu zakidcenie konkurencji, w szczegoélnosci jezeli
nalezac do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o dopuszczenie
do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykaza, ze przygotowali te oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;

6) jezeli w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1 ustawy Pzp, doszto do zakidécenia konkurenciji
wynikajgcego z wczesniejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu, ktéry nalezy
z Wykonawcg do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw, chyba ze spowodowane tym zaktdécenie konkurencji moze by¢
wyeliminowane w inny sposdéb niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postepowaniu o udzielenie
zaméwienia.



2. Z postgpowania o udzielenie zamdwienia wyklucza sie réwniez Wykonawce w stosunku do ktérego zachodza
okolicznosci o ktérych mowa w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego (Dz.U. z 2023 r., poz. 129 z p6zn. Zm.). Wykluczenie nastepuje na okres trwania okolicznosci
okreslonych w art. 7 ust. 1 PrzeciwAgrUkrainal. Do wykonawcy podlegajgcego w tym zakresie wykluczeniu
stosuje sie art. 7 ust. 3 PrzeciwAgrUkrainaU.

3. Wykonawca moze zostac¢ wykluczony przez Zamawiajgcego na kazdym etapie postepowania o udzielenie
zaméwienia.

XVI. Sposob obliczenia ceny

1. Cena oferty uwzglednia wszystkie zobowigzania, musi by¢ podana w PLN cyfrowo i stownie, z doktadnoscig
nie wiekszg niz dwa miejsca po przecinku, z wyodrebnieniem naleznego podatku VAT - jezeli wystepuje.
Prawidtowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowigzkéw Wykonawcy, zgodnie z przepisami ustawy
o podatku od towaréw i ustug oraz podatku akcyzowym.

2. Cena oferty musi obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem konkretnego zadania oraz
musi uwzglednia¢ wszystkie warunki stawiane przez Zamawiajgcego.

3. Cena moze by¢ tylko jedna za oferowany przedmiot zamoéwienia, nie dopuszcza sie wariantowosci cen.

4. Cene za wykonanie poszczegolinych elementéw skfadowych przedmiotu zaméwienia oraz cene za
wykonanie catego przedmiotu zamowienia nalezy przedstawi¢ w ,Formularzu ofertowym" stanowigcym
zatgcznik nr 1 do niniejszej specyfikacji warunkéw zaméwienia.

5. W przypadku ztozenia przez Wykonawce oferty, ktérej wybo6r prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego
obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug, Zamawiajacy w celu oceny
takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw, ktéry miatby obowigzek rozliczy¢
zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, sktadajac oferte informuje zamawiajacego, czy wybor jego
oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajagcego obowiazku podatkowego, wskazujac
nazwe (rodzaj) towarow, ktorych dostawa bedzie prowadzi¢ do jego powstania oraz wskazujac ich
wartos¢ bez kwoty podatku.

XVII. Opis kryteriéw oceny ofert, wraz z podaniem wagq tych kryteriow i sposobu oceny ofert

1. Kryteria oceny ofert - Zamawiajgcy uzna oferty za spetniajgce wymagania i przyjmie do szczegdtowego
rozpatrywania, jezeli:
a) oferta spetnia wymagania okreslone niniejsza specyfikacja,
b) oferta zostata ztozona, w okreslonym przez Zamawiajgcego terminie,
c) wykonawca przedstawit oferte zgodng co do tresci z wymaganiami Zamawiajgcego.
2. Zaparametry najkorzystniejsze w danym kryterium oferta otrzyma maksymalng ilo$¢ punktéw ustalong
W ponizszym opisie, pozostate beda oceniane odpowiednio - proporcjonalnie do parametru
najkorzystniejszego.
Wybér oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriow i ustalong punktacjg. Maksymalna liczba
punktéw, jakg po uwzglednieniu wagi moze osiggna¢ oferta wynosi 100 pkt.
3. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra w konkretnym zadaniu uzyska najwyzsza liczbe punktéw
obliczonych w oparciu o ustalone kryteria przedstawione w tabeli:

Dotyczy zadan nr 1-5

Nazwa kryterium Waga

Cena 60.00
Termin ptatnosci 20.00
Termin reklamaciji 20.00

4. Oferta ztozona na konkretne zadanie, wypetniajgca w najwyzszym stopniu wymagania okreslone
w powyzszym Kkryterium otrzyma maksymalng liczbe punktéw. Pozostatym Wykonawcom wypetniajacym
wymagania kryterialne przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba
punktéw. Wynik bedzie traktowany jako warto$¢ punktowa oferty.



5. Zastosowane wzory do obliczenia punktowego:

a) Nazwa kryterium: Cena
Wzér: O = (Cmin/Cof) x 60
Sposoéb oceny: Ze wszystkich ztozonych ofert wybiera sie oferte, ktorej cena jest najnizsza.

Stanowi ona Cmin w podanym wyzej wzorze. Cof to cena oferty dla ktérej
dokonuje sie obliczen. Do obliczen Zamawiajgcy bedzie brat pod uwage
tylko cene brutto ofert.
b) Nazwa kryterium: Termin ptatnosci - zostanie wyliczony na podstawie nastepujgcego
zestawienia:
— 30 dni — 20 punktéw;
— 21 dni — 15 punktéw;
— 14 dni — 10 punktéw;
Zamawiajgcy okresla minimalny termin ptatnosci - 14 dni;
¢) Nazwa kryterium: Termin reklamacji -zostanie wyliczony na podstawie nastepujgcego
zestawienia:
— 24 godziny — 20 punktow;
— 36 godzin — 15 punktow;
— 48 godzin — 10 punktéw;
Zamawiajgcy okresla maksymalny termin reklamacji - 48 godzin;
Zamawiajacy termin reklamacji bedzie liczyt od momentu przestania
Wykonawcy faksem badz e-mail zgtoszenia reklamaciji.

6. Wynik - oferta, ktéra dla konkretnego zadania przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba
przyznanych punktéw w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za najkorzystniejsza, pozostate oferty
zostang sklasyfikowane zgodnie z iloscig uzyskanych punktow

7. Ocenie bedg podlegaty wytgcznie oferty niepodlegajgce odrzuceniu.

8. W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zgdac¢ od Wykonawcéw wyjasnien dotyczacych tresci
ztozonych przez nich ofert lub innych sktadanych dokumentéw lub oswiadczen. Wykonawcy sg zobowigzani
do przedstawienia wyjasnien w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego.

XVIII. Informacje o formalnosciach, jakie muszg zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu zawarcia
umowy w sprawie zamowienia publiczneqo

1. Zamawiajgcy niezwiocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty przekazuje réwnoczesnie wykonawcom
informacje, o ktérych mowa w art. 253 ust. 1 ustawy Pzp.

2. Informacje o wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zamieszcza rowniez na swojej stronie
internetowej — art. 253 ust. 2 ustawy Pzp.

3. Umowa w sprawie realizacji zaméwienia publicznego zawarta zostanie z uwzglednieniem postanowien
wynikajgcych z tresci niniejszej SWZ oraz danych zawartych w ofercie.

4. Zamawiajgcy zawiera umowe w sprawie zaméwienia publicznego, z uwzglednieniem art. 577 ustawy Pzp,
w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia przekazania zawiadomienia o wyborze oferty, jezeli
zawiadomienie to zostato przestane przy uzyciu srodkdw komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jezeli
zostato przestane w inny sposaéb.

5. Zamawiajgcy moze zawrze€¢ umowe w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem terminu, o ktérym

mowa w ust. 4, jezeli w postepowaniu o udzielenie zaméwienia ztozono tylko jedng oferte.

Umowa zostanie zawarta pod rygorem niewaznosci w formie pisemnej.

Wykonawca zawiera umowe w sprawie zamdwienia publicznego na warunkach okreslonych we wzorze

umowy, ktéry stanowi zatgcznik nr 4 do SWZ.

8. Jezeli Wykonawca, ktdrego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla sie od zawarcia umowy
w sprawie zaméwienia publicznego Zamawiajgcy moze dokona¢ ponownego badania i oceny ofert sposrod
ofert pozostatych w postepowaniu albo uniewazni¢ postepowanie.

9. Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamowienia,
Zamawiajgcy moze zadaé przed zawarciem umowy w sprawie zamoOwienia publicznego kopii umowy
regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

No

XIX. Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przystuqujacej Wykonawcy

1. Srodki ochrony prawnej przystuguja Wykonawcy, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zaméwienia oraz
ponidst lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepiséw ustawy Prawo
zamowien publicznych.



2. Srodkami ochrony prawnej sg:
1) odwotanie;
2) skarga do sadu;

3. Odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie
zamédwienia, w tym na projektowane postanowienia umowy;

2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia do ktérej Zamawiajacy byt obowigzany
na podstawie ustawy;

3) zaniechanie przeprowadzenia postepowania o udzielenie zaméwienia, mimo ze Zamawiajgcy byt do
tego obowigzany.

4. Odwotanie wnosi sie¢ do Prezesa Krajowej lzby Odwotawczej w formie pisemnej albo w formie
elektronicznej albo w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym.

5. Na orzeczenie KIO oraz postanowienie Prezesa KIO stronom oraz uczestnikom postepowania
odwotawczego przystuguje skarga do sadu. Skarge wnosi sie do Sadu Okregowego w Warszawie
za posrednictwem Prezesa Krajowej Izby Odwotawcze;.

6. Szczegdtowe informacje dotyczace $rodkéw ochrony prawnej okreslone sg w Dziale IX ,Srodki ochrony
prawnej” ustawy Pzp.

XX. Podstawy wykluczenia, o ktéorych mowa w art. 109 ust. 1

Zamawiajgcy wykluczy Wykonawce, dziatajac na podstawie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, tj.: w stosunku
do ktérego otwarto likwidacje, ogtoszono upadtosé, ktérego aktywami zarzadza likwidator lub sad, zawart uktad
z wierzycielami, ktérego dziatalno$¢ gospodarcza jest zawieszona albo znajduje sie on w innej tego rodzaju
sytuacji wynikajgcej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczecia tej procedury.

XXI. Informacje o warunkach udziatu w postepowaniu

1. O udzielenie zamo6wienia moga ubiegac sie¢ Wykonawcy, ktérzy nie podlegajg wykluczeniu oraz spetniaja
warunki udziatu w postepowaniu.

2. O udzielenie zaméwienia moga ubiega¢ sie Wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki dotyczace:

1) zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym — Zamawiajacy uzna warunek za spetniony,
jezeli Wykonawca wykaze, ze:
a) posiada odpis lub informacje z Krajowego Rejestru Sgdowego lub z Centralnej Ewidencji i Informaciji
o Dziatalnosci Gospodarczej, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy, sporzgdzony nie wczesniej niz
3 miesigce przed jej ztozeniem.
2) uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to
z odrebnych przepisdw — Zamawiajgcy nie wyznacza szczeg6towych warunkéw w tym zakresie;
3) sytuacji ekonomicznej lub finansowej zapewniajagcej wykonanie zamdwienia — Zamawiajacy nie
wyznacza szczeg6towych warunkow w tym zakresie;
4) zdolnosci technicznej lub zawodowej do nalezytego wykonania zamoéwienia — Zamawiajgcy nie
wyznacza szczegdblnych warunkéw w tym zakresie.

3. Zamawiajacy dokona oceny, czy Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu
w postepowaniu na podstawie ztozonych wraz z ofertg oswiadczen stanowigcych zatgczniki nr 2 i 3
do SWZ.

4. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu, w stosownych
sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zaméwienia, lub jego czesci, polega¢ na zdolnosciach
technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotéw udostepniajacych
zasoby, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych go z nimi stosunkéw prawnych. Wykonawca, ktory
polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby sktada wraz z ofertg
zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobow
na potrzeby realizacji danego zamoéwienia lub inny podmiotowy $rodek dowodowy potwierdzajgcy,
ze Wykonawca realizujgc zamowienie, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami tych podmiotéw.

5. Oferty wspdlne:

1) Oferty wspdlne, sporzadzone przez dwa lub wiecej podmiotéw zwanych w dalszej tresci wykonawca
wspolnym, powinny spetniaé¢ nastepujace wymagania:

» oferta wraz z zatgcznikami winna by¢ podpisana przez petnomocnika - do oferty nalezy zatagczyé
dokument petnomocnictwa;

e przed zawarciem umowy w sprawie zamoéwienia publicznego Zamawiajgcy moze wymagacé
dotgczenia umowy regulujgcej wspétprace tych wykonawcow, zawierajgca co najmniej:
- zobowigzanie do realizacji wsp6lnego przedsiewziecia gospodarczego obejmujgcego swoim

zakresem przedmiot niniejszego zaméwienia;

- czas obowigzywania umowy.



2) Warunki okreslone przez Zamawiajgcego w niniejszej SWZ powinny by¢ spetnione przez Wykonawcow
wspdinych facznie. Nalezy zaznaczy¢ jednoczesnie w ofercie, ktéry z Wykonawcéw odpowiada
za spetnienie jakich warunkéw.

3) Wykonawcy wspélnie ubiegajacy sie o udzielenie niniejszego zamowienia ponoszg solidarng
odpowiedzialno$¢ za wykonanie umowy.

XXII. Informacje o podmiotowych srodkach dowodowych, jakie maja dostarczy¢ Wykonawcy w celu
potwierdzenia spetniania warunkow udzialu w postepowaniu oraz potwierdzenia braku podstaw
wykluczenia Wykonawcy

1. Zamawiajgcy wezwie Wykonawce, ktdérego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym
terminie, nie krétszym niz 5 dni od dnia wezwania podmiotowych srodkéw dowodowych, aktualnych na
dzien ich ztozenia (art. 274 ust. 1 ustawy Pzp) {j.:

1) odpis lub informacje z Krajowego Rejestru Sgdowego lub z Centralnej Ewidencji i Informag;ji
o Dziatalnosci Gospodarczej w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, sporzadzony nie wczesniej

niz 3 miesigce przed jej ztozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji
— Wykonawca nie jest zobowigzany do ztozenia tego dokumentu, jezeli Zamawiajacy moze ten
dokument uzyska¢ z pomoca bezptatnych i ogélnodostepnych baz danych, o ile Wykonawca
dostarczyt dane umozliwiajgce dostep do tych dokumentéw (§ 13 rozp. o ktérym mowa w art. 128
ust. 6 ustawy Pzp);

2) oswiadczenie Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, dotyczgce przynaleznosci lub

braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. 2021, poz. 275 ze zm.) — wzo6r oswiadczenia
zatgcznik nr 5 do SWZ; Wykonawcy wspoélnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia musza
wykazag, ze tacznie spetniajg w/w warunki.

3) oswiadczenie Wykonawcy dotyczace przestanek wykluczenia z postepowania sktadane w zwigzku
z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego
(Dz. U. z 2023 r., poz. 129 z pdzn. zm.) - wz6r oswiadczenia zatgcznik nr 6 do SWZ; Wykonawcy
wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zamowienia muszg wykazac, ze tacznie spetniajg w/w warunki.

2. W niniejszym postepowaniu zastosowanie majg przepisy Rozporzadzenia Ministra Rozwoju, Pracy
i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz innych
dokumentéw lub oswiadczen, jakich moze zada¢ Zamawiajgcy od Wykonawcy (Dz. U. z 2020r., poz. 2415).

XXIII. Informacje dotyczace ofert wariantowych

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

XXIV. Informacije o zastrzezeniu mozliwosci ubiegania sie o udzielenie zaméwienia wytacznie przez
Wykonawcéw, o kiérych mowa w art. 94 ustawy Pzp

Zamawiajgcy nie zastrzega mozliwosci ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia wytgcznie Wykonawcéw,
o ktérych mowa w art. 94 ustawy Pzp.

XXV. Wymagania dotyczace wadium

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie wymaga od Wykonawcéw wniesienia wadium.

XXVI. Informacje o przewidywanych zamdéwieniach, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1 pkt 7 i 8 ustawy Pzp

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zaméwien z wolnej reki, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1
pkt 7 i 8 ustawy Pzp.

XXVII. _Informacje dotyczace walut obcych w jakich moga by¢é prowadzone rozliczenia miedzy
Zamawiajacym a Wykonawca

1. Zamawiajacy w niniejszym postepowaniu nie przewiduje mozliwosci prowadzenia rozliczen w walutach
obcych.

2. Rozliczenia migdzy Zamawiajgcym a Wykonawca bedg prowadzone w ztotych polskich (PLN).

3. Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci udzielania zaliczek na poczet wykonania zaméwienia.



XXVIIL. Informacije dotyczace zwrotu kosztow udzialu w postepowaniu

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w postgpowaniu,
z zastrzezeniem art. 261 ustawy Pzp.

XXIX. Informacje o obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych zadan
(art. 60 i art. 121 ustawy Pzp)

1. Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych zadan
W niniejszym postepowaniu.
2. Zamawiajgcy dopuszcza udziat podwykonawcow.

XXX. Maksymalna liczba Wykonawcow, z ktérymi Zamawiajacy zawrze umowe ramowa

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;.

XXXI. Informacje o przewidywanym wyborze najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji
elektronicznej wraz z informacjami, o ktérych mowa w art. 230 ustawy Pzp

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie przewiduje zastosowania aukcji elektroniczne;.

XXXIl. Wymoég lub_mozliwosé zlozenia oferty w postaci katalogéow elektronicznych lub dolaczenia
katalogdéw elektronicznych do oferty

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie wymaga ztozenia oferty w postaci katalogu elektronicznego.

XXXIII. Informacje dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy

Zamawiajgcy w niniejszym postepowaniu nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XXXIV. Klauzula Informacyjna RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODOQO”, informuje, ze:
1. administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zaktad Karny w Rawiczu, 63-900 Rawicz,
ul.17-go Stycznia 28;
2. dane kontaktowe Inspektora Ochrony Danych Osobowych: e-mail iodo_zk_rawicz@sw.gov.pl, telefon
65 546 85 00;
3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu zwigzanym

z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego na ,Dostawy przetworéw warzywnych i owocowych
oraz warzyw suszonych, grochu i fasoli.”, numer sprawy: D/P.2232.15.2024.SW
prowadzonym w trybie podstawowym art. 275 pkt 1 ustawy Pzp;

4. odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania w oparciu o art. 74 ustawy Prawo zaméwien publicznych;

5. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat
od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamoéwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata,
okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

6. obowigzek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w postepowaniu
0 udzielenie zamowienia publicznego;

7. w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;



8. posiada Pani/Pan:
1)na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;
2)na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;
3)na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO;
4)prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,
ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

9. nie przystuguje Pani/Panu:
1)w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
2)prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
3)na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawa
prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

10.przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO przetwarzanie
Pani/Pana danych osobowych przez administratora. Organem wtasciwym dla przedmiotowej skargi jest Urzad
Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

XXXV. Wykaz zalagcznikow:

Zatacznik nr 1: Formularz ofertowy (wzo6r);

Zatgcznik nr 2: Wz6r o$wiadczenia o braku podstaw do wykluczenia;

Zatgcznik nr 3: Wz6r oswiadczenia o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu;

Zatgcznik nr 4: Wz4r umowy;

Zatgcznik nr 5: Wz6r oswiadczenia dotyczacego przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej
grupy kapitatowej;

Zatgcznik nr 6: Wzoér oswiadczenia dotyczacego uwzglednienia przestanek wykluczenia z postepowania,
w zwigzku z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie
bezpieczenstwa narodowego.

Sporzadzit:

Specjalista
Dziatu organizacyjno -prawnego
Zaktadu Karnego w Rawiczu

Rawicz, 2024-08-14



